
 

 

     Tapas frias y calientes    

               Tapas kalt & warm    

1  Pan y Allioli   2,70 €   

   Weißbrot mit hausgemachtem Knoblauchdip     

2  Portión Aceitunas   2,80 €   

   Portion gemischte span. Oliven aus der Region Jaen (13)    

3  Boquerones en Vinagre  5,80 €   

   Sardellenfilets in einer Essig- und Ölvinaigrette    

4  Boquerones fritos   6,80 €   

   Gebratene Sardellen im Tonschiffchen     

5  Croquetas   6,00 €   

   Kroketten nach span. Art mit Serranoschinken    

6  Gambas al ajillo   7,80 €   

  Garnelen in Knoblauchöl, im Tontopf gebacken    

7  Almejas en Salsa Verde  7,80 €   

   Venusmuscheln in Weißweinsosse (warm)     

8  Tortilla Espanola   6,00 €   

   Span. Kartoffelomelett mit Zwiebeln (warm)    

9  Dátiles con Jamon   5,80 €   

   Datteln im Speckmantel, auf 2 Spießen gegrillt (1)    

10  Chorizo al Jerez   6,50 €   

   Span.Paprikawurst pikant, in Sherry gebraten (8)    

11  Patatas Bravas   5,20 €   

   Große Portion Kartoffelwürfel in pikanter Tomatensosse    

12  Patatas arrugas con mojo picón 6,80 €   

   Kanarische Kartoffeln mit Salzkruste und zwei Dips    

      



 

 

      

 

13  

 

Albondigas en salsa de Tomate 

 

6,50 €   

   Hackfleischbällchen, gebraten in frischer Tomatensosse    

14  Ensalada de Marisco  7,20 €   

   Meeresfrüchtesalat in einer leckeren Vinaigrette    

  15  Ensaladilla Rusa   6,00 €   

   Span.Kartoffelsalat mit Thunfisch, versch. Gemüse u.Eiern    

16  Rollito de Salmón   6,80 €   

   mit Krebsfleisch u. frischem Gemüse gefüllte Lachsröllchen    

17  Aceitunas con Queso  3,80 €   

   gemischte Oliven aus Jaen  mit eingelegtem Schafskäse (13)    

18  Baby calamar a la plancha 7,80 €   

   Baby calamar gegrillt   

19  Gambas Frias   7,80 €   

  
 Gambas (gegart) kalt, mit Meersalz und Knoblauchdip 

   

20  Pinchos Morunos con Patatas 6,70 €   

  marinierte Fleischspieße m. Knoblauchdip u. fritt.Kartoffeln     

21  Berenjenas rellenas de jamon y basilico 6,50 €   
   Auberginenröllchen gefüllt mit Jamon Serrano und Basilikum   

22  Queso Manchego   6,00 €   

   Käse aus der „La Mancha“ 6 Monate gereift    

23  Jamón Serrano   6,00 €   

   18 Monate luftgetrockneter Schinken aus Teruel (Aragonien)   

        



 

 

 

  Tapas frias y calientes    

               Tapas kalt & warm    

24  Jamón "Pata Negra"   13,50 €   

   Schinken vom "Iberischen Schwein" luftgetrocknet (1)    

25  Pulpo a la Gallega   12,50 €   

   Tintenfisch galizische Art (gekocht, mit Olivenöl beträufelt)   

26  Calamares fritos con Allioli Dip 6,80 €   

   frittierte Tintenfischringe mit Knoblauch Dip    

27  Champiñones al ajillo  5,50 €   

   Frische Champignons mit Knoblauch in Tonschale gebraten   

28  Pollo al Ajillo   6,50 €   

   Hühnchenkeulen mit Knoblauch in Tonschale gebraten    

29  Pimientos de Padrón  6,50 €   

   Mini Paprikas aus Padrón in Galicien mit grobem Meersalz   
 

30  Gambas a la plancha  8,00 €   

   auf der „Plancha“ gegrillte Garnelen in Knoblauch    

31  Pan   1,00 €   

   Portion frisches Weißbrot      

32  Allioli   2,00 €   

   Hausgemachter Knoblauchdip     

33  Mojo Picón   2,00 €   

   zwei pikante kanarische Paprikadips, rot und grün    



 

 

 

  Plato Combinado  - Gemischte Platten  

34  Jamon - Chorizo - Queso - Salchichón 12,50 €   

   Serrano Schinken- span.Parikawurst- Manchego Käse   

   luftgetrocknete span. Salami (1/8)     

35  Fritura Variada -  gemischte Fischplatte 18,50 €   

   (frittiert & gebraten)     
   Calamaris, Chopitos, Boquerones fritos, Carne de cangrejo,  Gambas  
   Tintenfischringe, Baby Tintenfisch, fritierte Sardellen, Krebsfleisch  
   Garnelen      
 

  Sopas Suppen     

36  Sopa de Marisco (2/12)  7,20 €   
   Span. Fischsuppe mit Meeresfrüchten     

37  Sopa de Verdura (2/12)  4,80 €   
   Gemüse Suppe       

      

   
   



 

 

 

  Ensaladas Salate     

38  Ensalada mixta pequeno  

 

  3,90 €   

   Kleiner gemischter Beilagensalat (12)     

39  Ensalada mixta   6,50 €   
   Großer gemischter Salat (12)      

40  Ensalada de pavo   11,20 €   
   Bunter Salat mit Putenstreifen (12)     

41  Ensalada con Gambas  12,80 €   
   Salat mit Garnelen (12)      

  

 

Pescado & Marisco     

              Fisch & Meeresfrüchte   

  

Zu jedem Fischgericht reichen wir Salzkartoffeln und einen 
Beilagensalat    

42  Sepia a la Plancha con Verdura 15,50 €   
   Gegrillter Tintenfisch mit Gemüse     

43  Salmon de la Casita con Verdura 14,20 €   
   Lachs nach Art des Hauses, aus dem Ofen, mit Gemüse (12)   

      

       
        

      
      

        



 

 

  Carne Fleisch     

44  Argentinisches Rumpsteak   16,80 €   
   mit Kräuterbutter oder Zwiebeln, Kartoffeln u.Salat    

45  Solomillo de Cerdo a la pimiento 14,20 €   
   Lendenfilet vom Schwein in Pfeffersosse, Kartoffeln u.Salat (12)   

       

      
       
     

  Paella a partir de 2 personas  

   Paella ab 2 Personen - Zubereitung ca. 30-40 min  
   Vorbestellung empfohlen 

46  Paelle Mixta - (Gemischt) 14,50 € p.P 

   Pescado, Mariscos, Pollo    
   Fisch, Meeresfrüchte, Hühnchen   

47  Paella Pescado - (Fisch) 16,20 € p.P. 

   Mariscos, Mejillones, Gambas   
   Meeresfrüchte, Muscheln, Garnelen   



 

 

 

  Ninós Kinder     

48  Pommes Frites   3,00 €   
   Portion Pommes      

49  Pequeños escalopes de cerdo con  6,50 €   

  patatas fritas      

   Kleines Schweineschnitzel mit Pommes Frites    

  Postre Nachtisch    

50  Crema Catalana   4,80 €   

51  

 Spanische Vanillecreme 

Flan 
 Span. Pudding mit Karamelsoße 

  4,00 €  

 

52  Churros con chocolate    4,20 €   

  
 Churros mit Schokoladensoße 

 
   

 

        

        

        

        

        

        

        

        



 

 

 

  Getränkekarte      

  Café y Té Kaffee und Tee    

  Espresso   1,80 €   

  doppelter Espresso  2,80 €   

  Café    2,40 €   

  Capuccino                                                                        2,70 €   

  Milchkaffee   2,70 €   

  Latte Macchiato   2,70 €   

  Carajillo   mit Brandy 3,80 €   

  Té          Pfefferminz-, Kamille o. Schwarzer Tee 1,70 €   

        

  Bebidas sin alcohol Alkoholfreie Getränke   

     0,2 l 0,4 l 0,75 l 

  Selters Mineralwasser  Still (sin gas) 2,40 € 4,20 € 5,90 € 

  Selters Mineralwasser  Classic (con gas) 2,40 € 4,20 € 5,90 € 

  Coca Cola (2/3/11), Fanta 1/2/3, Sprite 1 2,40 € 4,20 €  

  Coca Cola light 2/3/6/11  2,40 € 4,20 €  

  Bionade versch. Sorten  2        0,33 l  3,00 €   

  Apfelsaft   2,80 € 4,10 €  

  Apfelsaftschorle   2,80 € 4,10 €  

  Orangensaft   2,80 € 4,10 €  

  Eistee  3   2,80 € 4,10 €  

  Bitter Lemon  3/10   2,80 € 4,10 €  

  Tonic Water  10   2,80 € 4,10 €  

        



 

 

 

  Cervezas          Biere     

  

 

Binding Pils  0,3 l 3,00 €   

  Binding Pils 0,5 l 4,20 €   

  Schöfferhofer Hefeweizen  0,5 l 4,20 €   

  Schöfferhofer Kristallweizen  0,5 l 4,20 €   

  Schöfferhofer Weizen alkoholfrei 0,5 l 4,20 €   

       

  

 

San Miguel 0,33 l 3,20 €   

  Estrella Damm 0,33 l 3,20 €   

  Radeberger Pilsner    0,3 l 3,00 €   

  Clausthaler Alkoholfrei Classic 0,3 l 3,00 €   

  Schöfferhofer Grape 2/3 0,3 l   3,00 €   

      

       

        

        



 

 

 

  Weinkarte      

        

  

 
Vino Tinto Rotwein     

  Vino de la casa  (unser Hauswein)    

   0,2 l 3,90 € /   

    0,2l Fl.0,75l  

  Vinos de Rioja      

  Preferido halbtrocken  4,60€ 15,60 €   

  El Coto trocken 6,20 € 20,50 €   

  Ramon Bilbao Reserva ----- 28,50 €   

        

  

La Mancha 
Oristan Crianza  5,50 € 19,00 €   

  

 

Ribera del Duero      

  Pinna Fideles   Roble 6,40 € 21,00 €   

  Dominio de la      

  Alabesa Trocken  5,50 €  19,00 €   

        

        

        

        



 

 

 

  Sangria de la casa      

  Glas 0,2l  3,80 € 1/2 Ltr. 7,50 €    

   1 Ltr.  14,00 €    

  

 
Vino Blanco Weißwein    

    0,2l Fl.0,75l  

  Vino de la casa  (unser Hauswein) 3,90 € /   

        

  Vinos de Rioja      

  Marques de Riscal trocken 5,80 € 19,50 €   

  Preferido halbtrocken 4,60 € 15,60 €   

  El Coto trocken 6,20 € 20,50 €   

  

 

Pinna Fideles      

  de Rueda trocken    6,40 €   21,00€   
 
  Vino Rosado Roséwein     
        

  Vino de la casa  (unser Hauswein) 3,90 € /   

        

  Vinos de Rioja      

  Preferido halbtrocken 4,60 € 15,60 €   

  El Coto trocken 6,20 € 20,50 €   

        

        



 

 

 
 
 
 
  Aperitivos Apéritifs  4 cl   

        

  Manzanilla hell, trocken u. leicht 3,50 €   

  Fino Sherry hell und trocken 3,50 €   

        

  

 
Brandy y Licores Brandy & Likör    

        

  Brandy's Brandy  4 cl   

       

  Osborne Veterano charakteristisches   

   Bouquet  4,20 €   

  Carlos I  höchste Qualität 5,50 €   

  Cardenal Mendoza leuchtend mit     

   weichem Abgang 6,50 €   

  Lepanto hell und mild 7,00 €   

        



 

 

  Licores Liköre     

  Licor 43  Cuarenta y Tres 4,50 €   

  Tunel Mallorca  Kräuterlikör 4,00 €   

  Baileys  Kaffee-Karamell-Likör 4,50 €   

  Crema Catalana   3,80 €   

        

  Anis       

  del Mono Seco trocken  3,80 €   

  

la Castellana 

Dulce süss  3,80 €   

        

  Patxaran  Schlehenlikör 4,00 €   

  Orujo Trester   4,00 €   

        

  Cava Sekt     

        

  Segura viudas   0,1 cl 3,80 €   

  Canals   0,75 l 24,00 €   

        



 

 

        

        

        

        

  Bitte beachten!      

      Bei uns ist keine Kartenzahlung möglich   

  No aceptan tarjetas      

       No cards accepted     

        

        

  Alle Gerichte auch zum Mitnehmen    

  

 

Öffnungszeiten 

 

Mo. – So. ab 17 Uhr 

 

Küche   Mo. - Do.   bis 22:30 Uhr 

              Fr. + Sa.   bis 23:00 Uhr 

              So.             bis 22:00 Uhr 
   

  

 

 

Telefon:  069 / 96 23 31 14 während der Öffnungszeiten   

       

        

        

        

        
 
        



 

 

        
 
 Lieber Gast,     

 es ist unser Anliegen, Sie bei uns glücklich zu machen. Wir versuchen daher nur  

 Lebensmittel von hoher Qualität zu verwenden. Leider gibt es Produkte, die ohne  

 Zusatzstoffe nicht erhältlich sind aber dennoch von vielen Gästen gewünscht 

 werden. Die Zutaten oder Getränke haben wir aber für Sie gekennzeichnet. 

 Sie sehen das an einer kleinen Zahl rechts. Diese Zahlen der gesetzlich  

 zugelassenen Zusatzstoffe haben folgende Bedeutung:   

       

 

1  mit Konservierungsstoff(en) 

2  mit Farbstoff(en) 

3  mit Antioxidationsmittel 

4  mit Süssungsmittel Saccarin 

5  mit Süssungsmittel Cyclamat 

6  mit Süssungsmittel Aspartam enthält eine Phenylalaninquelle 

7  mit Süssungsmittel Aceculfam 

8  mit Phosphat 

9  mit Schwefeldioxid 

10  chininhaltig 

11  koffeinhaltig 

12  mit Geschmacksverstärker(n) 

13  geschwärzt 

 


